»IM ARTIFEX LEBE ICH MEINE PHILOSOPHIE:
MIT HINGABE, KLARHEIT UND VIEL HERZ.
MEINE GERICHTE ERZAHLEN VON MEINER HERKUNFT, MEINEM HANDWERK,
VON UBERZEUGUNG UND BEGEGNUNG - UND VON DER STILLEN FREUDE,
WENN ALLES ZUSAMMENPASST.”

- ANDREA MOCCIA
CHEFKOCH

ARTI
FEX

FEUERSTEIN'S
GOURMET
RESTAURANT

PREISLISTE

3 GANG MENU: 90 € PRO PERSON
| WEINBEGLEITUNG 35 € PRO PERSON

6 GANG MENU: 120 € PRO PERSON
| WEINBEGLEITUNG 60 € PRO PERSON

8 GANG MENU: 150 € PRO PERSON
| WEINBEGLEITUNG 80 € PRO PERSON

ARTI
FEX

FEUERSTEIN’S
GOURMET
RESTAURANT



ALTITUDE

EMBRYONIC

GERAUCHERTES MANGOLD- EI VOM
MARGINTERHOF | SPARGEL | SCHAFSRICOTTA |
28,00€EE|G|A

TONNE

GEBRATENES KALB | FORELLEN-MAYO |
GEMUSE | HIMBEER-GAZPACHO |
30,00EA|M|H|C|G]|L

CHANTARELLUS
PFIFFERLINGSRISOTTO |
HASELNUSS | APRIKOSEN |
HEFE | FLECHTEN |
30,00EH|L]|O

URTICA

BRENNESSEL-TORTELLI | HUHNER-RAGOUT |
KARTOFFELN | PFLAUME | BIER |

28,006 A|E[B|L

KUH

RINDERENTRECOTE | ENDIVIE | LOENZAHN |
FENCHEL | ZUNGE | GRUNER PFEFFER |
BRIES | PASTINAKEN |

38,00EA|E|BI|L

WILD FOREST

BISKUIT | KNOLLENSELLERIE-CHANTILLY |
KIRSCHE |

15,006 A|E|GIHIC

WELTREISE

AMBERJACK

BERNSTEINMAKRELE | TOM-KHA | TOMATE | WASSERMELONE |
PAPRIKA | ZUCCHINIBLUTEN MIT RICOTTA

32,006 D|A|E|GIBI|D

HOMARUS

BLAUER HUMMER | BUCHWEIZEN | RUBEN
KIRSCHE | N’DUJA |

35,006 B|A|E|IG|DI|H

JACQUES

TIRAMISU MIT JAKOBSMUSCHELN |

ERBSEN UND SPARGEL| TRUFFEL | JAKOBSMUSCHELN |
APFEL | JAKOBSMUSCHELN | UMEBOSHI |
32,00ED|AJE[GIN

WEISS

GERAUCHERTE AUBERGINE |
TINTENFISCH | ROTE GARNELE |
MEZZE MANICHE | KAVIAR |
34,006 D|A|E|IGI|DI|B

DER SOMMER, DER NICHT ANKOMMEN WIRD
ADLERFISCH NACH ,,ACQUA PAZZA“-ART | ZUCCHINI |
ENDSALAT | SCHWARZER TEE | ROSINEN | PINIENKERNE |
38,006 D|A|EIGIH

80'S REVIVAL

BLATTERTEIG | WEISSE SCHOKOLADE |
SCHLAGSAHNE | ERDBEERE | BERGNELKENPULVER |
PISTAZIENEIS |

15,00€ A|E[B|L
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