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UN MENU CON UNA STORIA
Questo menu & stato realizzato su sostenibile carta di mela.
Le sue delicate fibre provengono dai residui della
lavorazione delle mele e rispecchiano pienamente la
filosofia di Artifex: valorizzazione delle risorse, qualita e un
approccio consapevole e responsabile.
Siete invitati a portare con voi questo menu come ricordo

della serata trascorsa con noi.

“ALL'ARTIFEX VIVO LA MIA FILOSOFIA:
CON DEDIZIONE, CHIAREZZA E TANTO CUORE.
I MIEI PIATTI RACCONTANO LE MIE ORIGINI, IL MIO MESTIERE,
LE MIE CONVINZIONI E | MIEI INCONTRI - E LA GIOIA SILENZIOSA
CHE PROVO QUANDO TUTTO COMBACIA ALLA PERFEZIONE."

ANDREA MOCCIA
CHEF
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PREZZI

MENU A 3 PORTATE: 90 € A PERSONA
| VINI IN ABBINAMENTO 35 € A PERSONA

MENU A 6 PORTATE: 120 € A PERSONA
| ABBINAMENTO VINI 60 € A PERSONA

MENU A 8 PORTATE: 150 € A PERSONA
| ABBINAMENTO VINI 80 € A PERSONA
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ALTITUDE

EMBRYONIC

UOVO MARGINTERHOF ALLA BIETA |
ASPARAGO | RICOTTA DI PECORA |
28,00€EE|G|A

TONNE

VITELLO ARROSTO | MAYO ALLA TROTA |
VERDURE | GAZPACHO DI LAMPONTI |
30,00EA|M|H|C|G]|L

CHANTARELLUS
RISOTTO AI FINFERLI | NOCCIOLA |
ALBICOCCHE | LIEVITO | LICHENT |
30,00eH|L|O|G

URTICA

TORTELLI D’ORTICA | RAGU DI GALLINA |
PATATE | PRUGNA |

28,00EA|E|B|L

KUH
ENTRECOTE DI MANZO | INDIVIA |

TARASSACO | FINOCCHIO |
ANIMELLA | PASTINACA |
38,00EA|E|BIL

WILD FOREST

PAN DI SPAGNA | CHANTILLY AL SEDANO RAPA |
CILIEGIA |

15,00EA|E|GIH]|C

GIRO DEL MONDO

AMBERJACK

RICCIOLA | TOM-KA | MELANZANA | POMODORO | ANGURIA |
PEPERONE | GRANITA DI VINO |

32,00ED|A|E|GI|BI|D

HOMARUS

ASTICE BLU | GRANO SARACENO | RAPE |
CILIEGIA | N’'DUJA |
33,00EB|A|E|G|DI|H

JACQUES

TIRAMISU DI CAPASANTA |

PISELLI E ASPARAGI | TARTUFO | CAPASANTA |
32,00ED[A[EIGIN

BUTTERFLY

FARFALLE AL PESTO DI ERBETTE ESTIVE |
SCAMPI | BURRATA DI BUFALA |
34,00eD|A|E|G|DI|B

L’ESTATE CHE NON ARRIVERA
MERLUZZO ALL’ACQUA PAZZA | ZUCCHINA |
SCAROLA | UVETTA | PINOLI |
38,00ED|A|E|GI|H

80'S REVIVAL

MILLEFOGLIE | CIOCCOLATO BIANCO |

PANNA | FRAGOLA | GAROFANO DI MONTAGNA |
YOGURT | DRAGONCELLO | PESCA

15,006 A|E|B|L
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